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Tecnologia Comer able

Estimacion de aceite de
olivas individuales en
base a tecnologias no
destructivas

RESUMEN

La tecnologia propone un método para la estimacion del contenido de aceite en
olivas individuales en base a tecnologias no destructivas. En pocas palabras, se
forman grupos de olivas con caracteristicas similares considerando el color y las

longitudes de onda NIR de absorcién de luz de los acidos grados.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
La tecnologia permite estimar, con un error aceptable por la empresa de produccién
de aceite, el contenido de aceite de una oliva en base a caracteristicas NIR y de

color las cuales se miden sin necesidad de destruir las olivas.

BENEFICIOS DE LA TECNOLOGIA
Esta tecnologia permite estimar la cantidad de aceite en las olivas a través de un

método no destructivo, en base a caracteristicas NIR y de color.

VENTAJAS COMPETITIVAS:
* Tecnologia no destructivo

* Tecnologia con mayor precision del aporte de aceite de las olivas

APLICACIONES DE LA TECNOLOGIA

 Cosecha Olivos

SECTORES A LOS QUE SE DIRIGE

* Agroindustria
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